. probieren Sie auch die anderen
Produkte und Gewirzmischungen,

ohne zugesetztem Glutamat;
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Italienische Krautermischung

Arrabiata-Gewlirz,
Bruschetta—Gewurz

\% Grill - u. Braten-Gewirz

Heisse Brihe

Krauter der Provence

Krauter-Salz, Salat—Krauter .

Tomaten Salz

Weitere Gewdrze fur:
Apfelpunsch, Glihwein
Gewdrzkuchen
Honigkuchen
Lebkuchen
Spekulatius, Zimtsterne

Tomaten-Suppe
Gemuse-Suppe
Lauch-Suppe

Frichte- und
Krautertee

(ber 100 Sorter)
reine atherische Ole

Wohlfuhlspray uvm.

Zutaten: (Zimt, Korlander, Anis,
Orangenschalen, Piment)

Zutaten fr Gewiirzkuchen:
250g Mehl, 2509 Zucker, 250g Margarine,
4 Eier, 1TL Kakao, 1Btl. Vanillezucker,
1B4 3 ERl eusel,
125ml Ratwem (oder Milch), 1 -2TL
(je nach Geschmack) Gewlirzmischung

Rezeptvorschlag:

Margarine, Zucker, Eier sahnig schlagen.
Mehl, 1-2 TL Gewirzkuchenmischung,
Vanillezucker, Kakao, Schokostreusel und
Backpulver mischen, dazugeben und
verriihren. Nun den Rotwein (ader Milch)
einrihren. Springform vor dem Einflllen mit
Margarine einreiben und mit Semmelbrosel
bestreuen. Bei 170°C ca. 60 Min. backen
( Umiuft 150°C )
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